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4 0  A N S  D E  L ’ A P L S

Aperitif

Repas

dessert

APERITIF et ses amuse-bouche –
Crémant de Bourgogne « Brut

Blancs de Blancs » ou « Brut Rosé »

Médaillon de foie gras et confit de figues /  Mâcon Solutré « Le Mont »
(Blanc) 2022 – Dame Cheveau

-
Risotto crémeux, sauce bisque, brochette gambas et Saint Jacques /

Mâcon Solutré « Le Mont » (Blanc) 2022 – Dame Cheveau
-

Fondant de poulet au Cèpes, sauce vin jaune, gratin dauphinois et
carottes glacées / Lirac (Rouge) 2022 – Clos du Mont Olivet

Assortiment de mignardises
Mille-feuilles, Panna cotta mangue, macaron framboise et mini fondant au

chocolat 
Crémant de Bourgogne « Brut Blancs de Blancs » ou « Brut Rosé » / café

-

Assiette de 3 Fromages
Brillât Savarin, Comté 18 mois et Sainte-MaureClos

du Mont Olivet
-

Fromage
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Le prix du menu comprend 1 bouteille de vin par plat pour 8 personnes et de l’eau minérale. 
 Buvons avec modération pour profiter des animations !


